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EVERGREEN LAUREL HOTEL

SITUATION

Premier établissement en Europe d’Evergreen International Hotels,

Ce joyau du tourisme d’affaires conjugue style, confort et équipements de pointe
pour recevoir dans les meilleures conditions tout type de manifestation.
L’hotel est situé dans un quartier calme et résidentiel,

a seulement quelgues minutes du cceur de Paris

par le métro ou le bus situés a seulement a 150m de I'hotel.

ACCES

Route : Par le périphérique ouest, sortie Porte de Champerret,
Direction Levallois Perret centre, puis suivre le fléchage de I'h6tel.
Métro : Pont de Levallois, ligne 3 ; I'h6tel est situé a 150m
Aéroports : Roissy Charles de Gaulle se situe a 30 minutes en voiture
et Orly a 45 minutes.

CHAMBRES

Décorées d’un subtil mélange de style asiatique et européen,
les chambres, de 28 m2 & 90 m?, sont insonorisées et climatisées.
Elles sont également toutes pourvues de téléphones directs avec

boite vocale,
TV céablée, coffre fort électronique.

RESTAURATION ET GASTRONOMIE
Conjuguez les plaisirs de la table pour vos rendez-vous d’affaires et vos séminaires :

Omeéga : un restaurant de 120 couverts « aux Saveurs Internationales » sous la houlette
du chef Biguereau

Skybar : sous les étoiles de la verriére, retrouvez un bar « lounge » de 60 places



SALLES DE REUNIONS

Modulables et climatisées, elles peuvent accueillir de 8 a 500 personnes
Selon le type d’événement : conférence, banquet...
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FORFAITS

Ces tarifs sont applicables a partir de 10 personnes

Demi-journée d’étude : 70 €

Location de votre salon particulier (8n00-12h00 ou 14h00-18h00) équipé d’'un paperboard et d'un écran

Déjeuner, Eaux Minérales et Café inclus
(Servi a table ou sous forme de buffet debout pour un minimum de 10 personnes)

Une pause compleéte : café, thé, chocolat chaud, jus de fruits, eaux minérales, viennoiseries ou petits-fours

Journée d’'étude : 85 €

Location de votre salon particulier (8n00-18h00) équipé d’'un paperboard, écran et vidéoprojecteur

Déjeuner, Eaux Minérales et Café inclus
(Servi a table ou sous forme de buffet debout pour un minimum de 10 personnes)

Une pause complete le matin : café, thé, chocolat chaud, jus de fruits, eaux minérales et viennoiseries

Une pause compléte I'apres midi : café, thé, chocolat chaud, jus de fruits, eaux minérales et petits-fours

Journée d’étude : 90 €

Location de votre salon particulier (8n00-18h00) equipé d’'un paperboard, écran et vidéoprojecteur

Déjeuner, Eaux Minérales et Café inclus
(Servi a table ou sous forme de buffet debout pour un minimum de 10 personnes)

Un café d’accueil : café, thé, chocolat chaud, jus de fruits, eaux minérales et viennoiseries
Une pause simple en milieu de matinée : café, thé, chocolat chaud, jus de fruits et eaux minérales

Une pause complete I'aprés midi : café, thé, chocolat chaud, jus de fruits, eaux minérales et petits-fours

Séminaire résidentiel

Sur devis

Matériel Technique

Sur devis

Nos tarifs s’entendent nets, taxes (5,5% et 19,6 %) & service inclus



Réunions Cocktail en soirée

Ces tarifs sont applicables a partir de 10 personnes
Le descriptif ci-dessous sera agrémenté en fonction de la saison

Formule 10 piéces :

Salle de réunion disponible de 19h30 a 23h et équipée de : paperboard, écran, connexion WIFI (hors communication).
Eaux minérales sur tables, blocs papiers et stylos (excepté pour une disposition théatre)

Un Kir vin blanc par personne et softs agrémentés de mélanges salés
Assortiments de 10 piéces salés/sucrés (verrines, mignardises...) 47€ ... par personne
bouteille de vin, ¥ bouteille d’eau minérale et un café ou thé par personne
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Salle de réunion disponible de 19h30 a 23h et équipée de : paperboard, écran, connexion WIFI (hors communication).
Eaux minérales sur tables, blocs papiers et stylos (excepté pour une disposition théatre)

Une coupe de Champagne par personne et softs agrémentés de mélanges salés
Assortiments de 10 piéces salés/sucrés (verrines, mignardises...) 49€ ttc par personne

bouteille de vin, ¥ bouteille d’eau minérale et un café ou thé par personne

Formule 15 piéces :

Salle de réunion disponible de 19h30 a 23h et équipée de : paperboard, écran, connexion WIFI (hors communication).
Eaux minérales sur tables, blocs papiers et stylos (excepté pour une disposition théatre)

Un Kir vin blanc par personne et softs agrémentés de mélanges salés
Assortiments de 15 piéces salés/sucrés (verrines, mignardises...) 57€ ttc parpersonne
bouteille de vin, ¥ bouteille d’eau minérale et un café ou thé par personne

T P s s s P P s

Salle de réunion disponible de 19h30 a 23h et équipée de : paperboard, écran, connexion WIFI (hors communication).
Eaux minérales sur tables, blocs papiers et stylos (excepté pour une disposition théatre)

Une coupe de Champagne par personne et softs agrémentés de mélanges salés
Assortiments de 15 piéces salés/sucrés (verrines, mignardises...) LO€ ... par personne

bouteille de vin, ¥ bouteille d’eau minérale et un café ou thé par personne

Formule cocktail dinatoire :

Salle de réunion disponible de 19h30 a 23h et équipée de : paperboard, écran, connexion WIFI (hors communication).
Eaux minérales sur tables, blocs papiers et stylos (excepté pour une disposition théatre)

Un Kir vin blanc par personne et softs agrémentés de mélanges salés
Notre menu Buffet Up ou Club Sandwiches 6 7€ ttc par personne
bouteille de vin, ¥ bouteille d’eau minérale et un café ou thé par personne
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Salle de réunion disponible de 19h30 a 23h et équipée de : paperboard, écran, connexion WIFI (hors communication).
Eaux minérales sur tables, blocs papiers et stylos (excepté pour une disposition théatre)

Une coupe de Champagne par personne et softs agrémentés de mélanges salés
Notre menu Buffet Up ou Club Sandwiches 69€
ttc par personne

bouteille de vin, ¥2 bouteille d’eau minérale et un café ou thé par personne

Nos tarifs s’entendent nets, taxes (5,5% et 19,6 %) & service inclus



PAUSES

Ces tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus

Pause simple: 6.50 €

Cafe, theé, chocolat chaud, jus de fruits & eaux minérales

Pause compléte le matin : 11.00 €

Café, the, chocolat chaud, jus de fruits, eaux minérales & viennoiseries

Pause compléete I'apres-midi : 11.00 €

Café, thé, chocolat chaud, jus de fruits, eaux minérales & petits-fours

Pause permanente : 14.00 € par demi-journée

Café, thé, choclat chaud, jus de fruits, eaux minérales, viennoiseries ou petits-fours
(Pause renouvelée de 08h a 12h ou de 14h a 18h)

Pause fraicheur : 17.50 €

Café, the, jus de fruits, eaux minérales, viennoiseries ou petits-fours, corbeille de fruits ou fruits frais

Nos tarifs s’entendent nets, taxes (5,5%) & service inclus



MENU BUSINESS

A la carte 46 €
Boissons incluses

Au choix : 1 entrée — 1 plat — 1 dessert
(Choix unique pour tous les convives)
1 bouteille d’eau minérale pour 2, 1 bouteille vin rouge-blanc pour 3, café ou thé

Verrine de crevettes roses a la tomate, basilic et créme d’avocat
Carpaccio de saumon mariné aux agrumes et herbes en salade
Tartines aux rillettes de thon et saumon a la moutarde en grains
Cceur d’artichauts marinés, émincé de Parme et copeaux de Parmesan
Ravioli ouvert de chevre frais, tomate, pesto et pignons de pin

Poélée de légumes croquants a la coriandre a la Grecque et ses scampi grillés
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Le filet de daurade royale a la provencale, tomate, pistou et pennette
Sandre roti aux pousses d’épinards et pommes grenailles, beurre rouge

La morue fraiche cuite a la tomate au gingembre, riz aux légumes

Le cceur de faux filet réti au poivre de Sechuan, purée a la civette
Noisettes de selle d’'agneau au thym, ratatouille gratinée au parmesan

Le blanc de poulet au citron confit, gratin Dauphinois
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Calisson glacé et son coulis aux zestes
Tarte sablée au citron, sorbet fruits rouges
Moelleux chaud a la poire et son coulis williamine
La forét noire aux griottes, sauce Anglaise

Tatin aux pommes chaudes, glace caramel au beurre salé

Nos tarifs s’entendent nets, taxes (5,5% et 19,6%) & service inclus



MENU CLUB SANDWICH

A la carte 46 €
Boissons incluses

3 sandwichs, 3 salades, 3 desserts par personne
(Choix unique pour tous les convives)

Au choix : 1 entrée — 1 plat — 1 dessert

(Choix unique pour tous les convives)
1 bouteille d’eau minérale pour 2, 1 bouteille vin rouge-blanc pour 3, café ou thé

SANDWICHES

Club végétarien
Club poulet
Club nordique saumon fumeé
Club roast beef tomates
Tartine croque monsieur
Tartine italienne a la mozzarella

SALADES

Salade de pommes de terre et lardons a la cive
Chef's salad
Tomates a la civette
Salade de riz nigois
Salade florentine aux pousses d’épinards et ceuf poché
Champignons a la grecque
Tartare de tomates et feta au pesto

DESSERTS

Corbeille de fruits
Salade de fruits frais
Segments d’agrumes
Plateau de fromages de France
Mini tartes aux fruits de saison
Fromage blanc au coulis de fruits rouges
Opéra chocolat et sa creme anglaise

Nos tarifs s’entendent nets, taxes (5,5% et 19,6%) & service inclus



MENU BUFFET DEBOUT

A la carte 46 €
Boissons Incluses

4 entrées, 2 plats, 1 fromage et 3 desserts
(Choix unique pour tous les convives)
1 bouteille d’'eau minérale pour 2, 1 bouteille de vin rouge-blanc pour 3, Café ou thé

ENTREES
Pizzette
Chef salade
Taboulé oriental
Salade de fines péates au crabe
Salade d’endives, roquefort et noix
Salade de pommes de terre et blanc de poulet roti
Salade de riz nigois (thon, tomates, anchois, olives)
Salade haricots verts, champignons, magret & de foie gras
Carpaccio de beeuf cru, pesto et copeaux de parmesan
Salade de lentilles, oignons et magret fumé
Salade de pommes de terre tiedes au thon
Cocktail de fond d@rtichaut aux crevettes
Tartare de tomates, mozzarella au basilic
Salade frisée aux gésiers confits
PLATS
Brochettes de poulet
Brochettes de saumon
Pennettes aux légumes
Brochettes d@gneau et poivrons
Boulettes de boeuf a la coriandre
Carrés de filet de canette au poivre mignonnette
Petite tartine de chévre et tomates au pesto
Poélée de légumes aux langues d®@iseaux
Nouilles sautées au soja, coriandre
Blanc de poulet au soja et citron
Risotto aux champignons

Plateau de fromage de France
Plateau de fromages pates cuites

DESSERTS
Tiramisu
Brownies
Riz au lait
Biscuit coco
Cheese cake
Gaspacho d@nanas
Mousse au chocolat
Salade de fruits frais
Panacotta a l©range
Mirliton aux agrumes
Créme brilée au thé vert
Assortiment de petits macarons
Créme br0lée a la vanille bourbon
Choux a la creme pétissiére légere
Fromage blanc battu (coulis de fruits rouges ou miel)

Nos tarifs s’entendent nets, taxes (5,5% et 19,6%) & service inclus



MENU BUFFET ASSIS

Ala carte 50 €
Boissons Incluses
Menu proposé pour un minimum de 30 personnes

4 entrées, 2 plats, Fromage & 2 desserts ou 3 desserts
(Choix unique pour tous les convives)
1 bouteille d’eau minérale pour 2, 1 bouteille vin rouge/blanc pour3, café ou thé

ENTREES
Salade du chef
Assortiment de crudités
Saumon mariné & gravlax

Eventail de tomates & mozzarella au Pesto
Verrine de saumon, pommes fruits et céleri

Moelleux de lapereau & gelée de basilic

Salade de tagliatelles fraiches au crabe

Carpaccio de bceuf au parmesan
Cocktail King Prawn

PLATS
Filet de Daurade Royale peau dorée, fricassee de léegumes du sud
Cabillaud cuit au four a feu doux, purée de courgettes, jus d’agrumes
Mignon de porc a la moutarde ancienne, pommes grenailles au thym & ail en chemise
Filet de cannette dorée, compote aux raisins & jus de pommes acidulés
Souris d’agneau rétie & confite, tian d’aubergines, jus au romarin

Plateau d’assortiment de fromages pate cuite

DESSERTS
Tiramisu
Salade de fruits frais
Duo de caramel & noisette
Fondant de chocolat amer, oranges, coulis aux zestes
Capucine miel & noix a la pomme rotie
Riz au lait

Nos tarifs s’entendent nets, taxes (5,5% et 19,6%) & service inclus



APERITIFS & COCKTAILS

Ces tarifs sont applicables a partir de 10 personnes

Apéritif Simple :
12€ par personne
1 kir vin blanc par personne, softs et Mélanges Salés

Apéritif Champagne :
20€ par personne
1 coupe de Champagne, softs & 3 tapas par personne ou petits-fours
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Open Bar d’1 heure : formule avec Champagne et Alcools :

35€ par personne
1 coupe de Champagne, whisky, gin, martini, vin blanc-rouge, softs/jus de fruits
& 3 tapas par personne

Open Bar d'1 heure : formule sans Champagne et Alcools :

28€ par personne
Whisky, gin, martini, vin blanc-rouge, softs/jus de fruits & 3 tapas par personne

Open Bar d'1 heure : formule sans Alcools :

15€ par personne
Softs/jus de fruits & 3 tapas par personne
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Cocktail Classique : 40 € par personne
1 coupe de Champagne, whisky, gin, martini, vin blanc-rouge,
softs/jus de fruits
& 12 pieces sucrées/salées par personne

Cocktail Prestige : 65 € par personne
1 coupe de Champagne, whisky, gin, martini, vin blanc-rouge,
softs/jus de fruits
& 25 pieces sucrées/salées par personne

Nos tarifs s’entendent nets, taxes (5,5% et 19,6%) & service inclus



Possibilité d’autres formules de cocktails

ou de repas sur demande :

Contactez-nous !

Direction Commerciale & Marketing
Tel : 014758 91 13
Fax : 014758 91 15
E-mail : banquetl@evergreen-hotels.com

www.evergreenhotel-paris.com



